
 
 
 

 
 Piano Lauree Scientifiche (PLS) Chimica dell’Università degli Studi di Padova  

 
Corso di Formazione per Insegnanti di Discipline Chimiche nella scuola secondaria 

 
LA CHIMICA IN CUCINA TRA SCIENZA E TRADIZIONE   

6a edizione  

Venerdì 27 marzo 2026 Sala dell’Agricoltura, Corte Benedettina, via Orsaretto 2, Legnaro (PD) 
Venerdì 3 aprile 2026 Aula A “Nasini”, Via Loredan 6, Padova 

 
"Tutta l'erba che alza la cresta è buona per la minestra". 

Piante per mangiare e curare nei secoli 
 

- - - 
 
 

Venerdì 27 marzo 2026  
Sala dell’Agricoltura, Corte Benedettina, via Orsaretto 2, Legnaro (PD) 

 
   
14:00-14:15  Registrazione  

14:15-15:00  Presentazione della giornata e saluti istituzionali 

Stefano Mammi, Direttore del Dipartimento di Scienze Chimiche 
Laura Orian, Referente PLS Chimica, DiSC, Università di Padova 
Franco Tagliapietra, Presidente del Corso di Laurea in Scienze Cultura della Gastronomia 
Saverio Santi, Dipartimento di Scienze Chimiche (DiSC) 
Danilo Gasparini Dipartimento di Agronomia, Animali, Alimenti, Risorse naturali e Ambiente (DAFNAE)  
 

15:00-15:50  Danilo Gasparini, Docente di Storia dell'agricoltura e dell'alimentazione, Università di Padova  
 Erbe e alimentazione contadina: patrimonio dell'Unesco? 

 Chairman Saverio Santi 
     
15:50-16:20 Coffee break 
 
16:20-17:10 Ernesto Riva, Presidente UNIFARCO 
 Erbe tra salute e bellezza. Le nuove frontiere della ricerca 

 Chairman Danilo Gasparini 
 
17:10-18:00 Silvano Rodato, Botanico 
 Andare a erbe: istruzioni per l'uso 

 Chairman Danilo Gasparini 

  



Venerdì 3 aprile 2026  
Aula A “Nasini” Via Loredan 6, Padova 

   
14:00-14:15  Registrazione  

14:15-14:30  Presentazione della giornata e saluti istituzionali 

Stefano Mammi, Direttore del Dipartimento di Scienze Chimiche 
Laura Orian, Referente PLS Chimica, DiSC, Università di Padova 
Franco Tagliapietra, Presidente Corso di Laurea Scienze Cultura della Gastronomia 
Saverio Santi, Dipartimento di Scienze Chimiche (DiSC) 
Danilo Gasparini, Dipartimento di Agronomia, Animali, Alimenti, Risorse naturali e Ambiente (DAFNAE) 
 

14:30-15:20        Stefano Dall’Acqua  
Piante alimurgiche e alofite, alimenti benefici per la salute 
Presidente del Corso di Laurea in Scienze del Farmaco  

Chairman Saverio Santi 

 
15:20-16:10  

      
 

Maria Dalla Francesca 
Biodiversità vegetale: Genius Loci del nostro territorio 
Fisica e curiosa di Natura, Azienda bioecologica Altaura Monte Ceva, Casale di Scodosia (PD) 

Chairman Saverio Santi 
 

16:10-16:30 Pausa 

16:30-17:20  Giovanni Scapin  
Il piatto è servito: il prato... ma anche il bosco in cucina 
Chef dell'Antica Trattoria "Da Doro", Osteria Slow Food di Solagna (VI) 

Chairman Danilo Gasparini 

Degustazione  

 

Aperitivo e chiusura dei lavori 

 

   

 
 

 
 
 
  
 
 

  
 
 

 


